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SYNOPSE

Dokumentarni film o vojenskych kuchafich, o tom, jak kazdodenni potfeby tisici ozbrojenych
a hladovych Zaludku ovliviiovaly vitézstvi a prohry statnikd.

O polni kuchyni jako modelu svéta, kde se pfiprava jidla stava taktikou boje. Boje o velké
idealy, které stoji na pevnych nohach kuchyriského stolu.

Film Jak se vafi déjiny je postaveny na dvanacti receptech vojenskych kuchafl od druhé

svétové valky az po valku v Cedensku, od Francie pres Balkan aZ po Rusko.

O FILMU

V novém dokumentarnim snimku Jak se vafri déjiny se renomovany slovensky rezisér Peter
Kereke$ podobné jako ve svych predeslych dokumentech (Ladomirské morytaty a legendy,
1998; 66 sezon, 2004) opét zaméfuje na davnou minulost inedavnou pfitomnost.
Prostfednictvim dramatickych pFibéhl vojenskych kuchafl, ktefi vafrili pro vojaky v prabéhu
mnoha krvavych valeénych konflikt, nas tvlirce provede rlznymi zemémi, déjinnymi
epochami, udalostmi, jez zménily historii i mapu Evropy. Atim nas zaroven i zasvéti do
podnes vétSinou tézko feSitelnych vztahu plnych paradoxt mezi lidmi, narody a zemémi. Na
filmovém platné se hned v Uvodu vedle sebe ocitaji a vzajemné jsou konfrontovani lidé, ktefi
v jistych obdobich evropské historie stali, &i spiSe ,varili proti sobé“: Némec Franz Wienhart
pekl chléb pro hladové vojaky Wehrmachtu, kdyz vyhravali 2. svétovou valku, a¢ jiz byla
némecka armada na Ustupu. Zid Liepke Distel, ktery pfeZil pobyt v koncentraénim tabore,
se po valce rozhodl Némclim pomstit tim, ¢eho se mu v tabofe nedostavalo — chlebem...
Ruska Klavdia Lobanovova vafila v prubéhu blokady Leningradu sovétskym letcim, ktefi se
vrhali do vzdusSnych souboju s némeckymi letadly. Madar Békés Mihaly pfipravoval jidlo
sovétskym vojakim, kdyz okupovali Madarsko. Ljudmila Kornevova zas vafila sovétskym
vojakim v dobé jejich okupace Ceskoslovenského statu. Rus Vasilij Logunov nedokazal
vyhrat nad zlodsji ve valce v Cegensku. Dva Francouzi Jacques Besson a René Bianchi se
neshoduji v patrani po vitézi valky mezi mocnostmi a srbské kuchafky Branka Mudreni¢
a Ankica Pavlovi¢ zase naopak shodné tvrdi: ,Varili jsme pro naSe lidi — a vafili jsme proti

Chorvatiim, samoziejmé!”

Film Jak se vafi déjiny vypravi o tom, jak kuchafi a jejich vojenské kuchyné ovliviiovali
pribéh 2. svétové valky, konflikt na Balkané, boje o Alzir, sovétskou okupaci Madarska

a Ceskoslovenska a mnohé dalsi valeéné operace.



Ukazuje valeéné konflikty a kliCové dé&jinné udalosti z neobvyklého a pfekvapivého uhlu

pohledu.

Nabizi recepty na pfipravu:

Sasliku pro rotu ruskych vojaku,

chleba pro 18 miliond némeckych vojakau,

palacinek pro 11 miliont padlych ruskych vojaku,
otraveného chleba pro 1 000 zajatych esesakdl,
mad'arské klobasy pro 120 000 sovétskych okupantd,
kohouta na viné pro 500 000 francouzskych vojaku,
nakladanych hfriba pro 500 000 sovétskych okupantd,
teleciho masa pro 80 000 chorvatskych vojaka,
paprikase pro 74 000 srbskych vojaku,

schnitzld pro 19 utopenych kamaradu,

a posledni vecéere pro marsala Tita...



REZISERUV ZAMER

KUCHARI

LHlavnimi hrdinami naseho filmu Jak se vafi déjiny jsou vojensti kuchari.

Jsou to obycejni lidé v zastérach navie¢enych na uniformé, jejichz ukolem je starat se
0 naplnéni obrovského Zaludku velkého hladového ditéte — armady.

Na prvni pohled je jejich funkce méné dilezita neZz funkce tankovych brigad, leteckych
svazu, Civysadkovych oddilid. Jak je vSak zabezpeceno spravné naplriovani
a vyprazdriovani Zaludku, miZe byt zabezpeleno i plynulé naplriovani a vyprazdriovani
vojenskych pozici.

Vojensti kuchari tak mohou ovliviiovat naladu a vykon vojaku a svymi vafeCkami namichat
déjiny.

Samotné vafeni a boj maji pfece mnoho spoleéného: taktizovani, spravny odhad mnoZstvi
ingredienci, dochuceni kofenim.

Pfiprava jidla sa stava metaforou boje."

KUCHYNE
»Jako ,kuchyni’ jsem pro film zvolil evropsky prostor. Je to ,kuchyné’, které rozumim.
Tocili jsme s kuchafi v Anglii, Francii, Cechach, Madarsku, Chorvatsku, Srbsku, Bosné,

Rusku a Izraeli. "

JAZYK

»V mnoha jazycich ma slovo jazyk dva vyznamy.

Jazyk — ¢ast téla, kterou ochutnavame jidlo.

Jazyk — reé, kterou hovorime.

Jazyk a jazyk — oba jsou zakladem néarodni kultury. Reé i chuté se nam formuji uz v détstvi,
ne nadarmo se hovofi o materské re¢i a maminciné kuchyni.

Oba jsou vysledkem dlouhého kulturniho vyvoje, ovlivnéného geografickymi podminkami a
historickymi okolnostmi.

Kazdy narod ma svého mistra, ktery to umi s jazykem, Francouzi maji Frangoise Villona a
Brillat — Savarina, Madari zas Petéfiho a Grundela.

Nevrazivost mezi jednotlivymi narody se projevuje i skrz nevraZivost K jidlu.



Existuje nacionalismus chuti, ktery je silné zakofenény v podvédomi naS$ich chutovych
bunék. Cizi nam nechutna, nebot’ mu neduvéfujeme, své ,narodni’ jidlo povySujeme na
nérodni symbol a jsme pfipraveni ho kdykoli a jakkoli hajit.

Kazdy nérod se snazi zachovat si a nékdy i roz§ifit své JAZYKOVE teritorium.

Invaze cizich narodi obohatila nas slovnik o cizi slova a nas jidelni¢ek o nova jidla.

V naSem filmu se hovori a vari sedmi jazyky.

Jon

Doufam, Ze mu divaci pfijdou na chut.

CAS

Jednotlivé ukony musi probihat ve spravné &asové posloupnosti a musi trvat po pfesné
stanovenou dobu.

Maso nemuzeme vyklepat az po smazZeni, délostielecka palba nemuze byt spusténa pri
utoku péchoty.

Ve filmu li¢i kazdy kuchar svuj viastni pfibéh, svij viastni recept na Zivot.

Casovy zabér filmu je tedy omezeny vékem pfimych pamétnikii. Jak hovofi jeden z kuchart,
pan Békés z Madarska, ,omezeny trvanlivosti lidského materialu“.

Ve filmu vypravéji veterani své zazitky z druhé svetové valky, valky o AlZir, madarské
revoluce v roce 1956, okupace Ceskoslovenska v roce 1968, balkanskych valek a boju

v Cecensku."

RECEPT

,Kuchari jsou ruzni. Nékdo vari podle receptu, poslusné posloucha rozkazy. Nékdo neustale
experimentuje, ma viastni ndzor na vareni, potazmo i na svét.

Ve slovanskych jazycich existuje vyraz ,vafit od oka’ — lidé, ktefi maji zkuSenosti s varenim,
maji odpozorované situace (co se déje v hrnci i v Zivoté), podle oka dokazi zhodnotit stav
VEci.

Jednim z hlavnich témat filmu je hledani receptu, jak se ma ¢lovék zachovat...

Jsou rozkazy recepty?

Mame se fidit recepty v Zivoté?

Kdo ma pravo psat kucharky?

Kdy muzeme odmitnout Zit podle receptu a kdy mame vafrit podle rozkazu?

Kuchafi — vojaci, kolegové ¢&i nepratelé? Jak by se asi zachovali pfi profesionalnim stfetnuti?
Bojovali by proti sobé, anebo by si vyménili recepty?

A co moralini poselstvi hrnc(?



Kdyby se vS8ichni kuchari svéta zarekli, Ze nebudou vafrit, nebylo by vélek...?"



O PRIPRAVACH A NATACENI,
ANEB PRIBEHY, KTERE SE NEDOSTALY DO FILMU

TAJEMSTVI ZDRAVI

,PFi hledani filmové latky jsem navstivil 106 vojenskych kuchart z celé Evropy. Nejstar§Simu
Z nich bylo 95 let, kdyZ jsme se s nim v bfeznu 2004 poprvé setkali. Tento némecky pekar
pfipravoval chléb v priabéhu bitvy o Stalingrad. V Fijnu 2005 jsme s nim nataceli. Jeho ruce
hnétly tésto na chlebové bochniky a on vzpominal na riadra francouzskych dévcat pfi
vojenském taZeni na Pariz. Byl ve vynikajici kondici, pravé si koupil nové auto — malé terénni
suzuki. Kdyz jsme se ho zeptali na tajemstvi jeho zdravi, s usmévem odpovedél:
,Hitlerjugend".

Tam se naucil kazdé rano zacCinat rozcvi¢kou, stfidmé jist a hodné sportovat.

Jsem rad, Ze se doZil dokonéeni filmu.

Bohuzel, nebylo to tak se vSemi naSimi ucinkujicimi...”

VARENI DEJIN

~Jeden z mych nejoblibenéjSich pribéht bylo vypravéni madarského kucharfe, Jozsefa
Magyara. Varil v prdbéhu nejvétsi katastrofy madarské armady — operace na donském
oblouku — po boku Némecka. Potom byl prifazeny pfimo k némecké kuchyni, kde vafil podle
svych vlastnich slov ,jejich gebuziny’ — masové konzervy a hodné zeleniny. Po ustupu na
madarské uzemi rozbili tabor nedaleko praseci farmy. ,Konecéné jsem jim mohl uvafit poctivé
madarské jidlo, s masem, slaninou a sadlem.” Némecti vojaci, ktefi nebyli zvykli na takovyto
druh mastné stravy, dostali béhavku a cely utvar (800 lidi) ztratil bojeschopnost. To byl pro

mé vzorovy pfibéh o tom, jak maly ¢lovék (kuchaf) muze uvarit déjiny.”

MADARSKE GULASOVE ORGIE

,PFfi pripravé filmu jsem musel zkonzumovat kvanta jidel. Takrka kazdy kuchar se chtél
pfedvést nejen svymi zazZitky, ale pfirozené i svym kucharskym uménim.

K filmu jsem se tedy musel doslova prokousat.

Nejhorsi (anebo nejlepsi — to je otazka vkusu) to bylo v Madarsku. VSichni osloveni kuchafri
mé vitali dobrym mastnym jidlem. Za jeden den jsem musel (slusnost a Zravost mi nedovolily

odmitnout) zkonzumovat &tyri gulase. V prabéhu nataceni jsem pribral 11 kilogramd, i kdyz



vétsinu z toho ma na svédomi vysedavani ve stfizné. Na druhou stranu pfi nataceni na

minovém poli jsem zase béhem dvou dni dvé kila ztratil.”

JAK PREZIT V BOJOVYCH PODMINKACH

»,V Srbsku jsme se zucastnili cvieni srbské armady — jak prezit v bojovych podminkach,
vlese, bez zasob potravin. Dva skvéli kuchafi, Zoran a Zlatko, nam vafili vynikajici gulas
Z hadd, hamburger z ptalich vaji¢ek a kopfiv, paprika$ z Zelvy, kavu z cikorky... Bylo to
vyborné a navic 100 % bio.

Zoran a Zlatko vafili z viastni zkuSenosti. Pri bombardovani Jugoslavie byla totiz jejich
jednotka ukryta v lesich na hranici s Kosovem. Oc¢ekavali invazi jednotek NATO. Nejvic se
bali raket, které jsou navadéné na teplo. Jejich strach byl opodstatnény. Nejteplejsi misto
v bojujici jednotce je hlaveri pusky anebo motor tanku, jenZe kdyz se nebojuje, misto, které
vyzafuje nejvic tepla, je vojenskéa kuchyné. A tak byli Zoran a Zlatko nejvétsimi hrdiny.

Svym varenim se stavali teréi obavanych raket.”

VE SKOLE VOJENSKYCH KUCHARU

»,V Rusku jsme nataceli ve Skole pro vojenské kuchare. Chtéli nam predvést, jak uci bourani
kravy v bojovych podminkach — cely proces od jejiho zabiti aZz po uvareni gulase pro Fadové
vojéky a steakl pro ddstojniky. Kravu méli zastrelit kalaSnikovem, ale ddstojnik, ktery mél
pravo vydavat ostré naboje, se zdrzel na Skoleni. Nakonec ji omracili kladivem a podfezali
kosou. Bylo to kruté pfedstaveni. Po skonceni nataéeni nas dustojnici pozvali do svého
stanu, kde nas pohostili SasSlikem (a samoziejmé vodkou). Tehdy jsem pochopil, jaky je
rozdil mezi hranym a dokumentarnim filmem.

Pri hraném filmu bych nemohl hlavni pfedstavitelku po skonéeni nataceni snist.”

KOHOUT NA VINE

»,INejvic jsem se samoziejmé tésil na nataceni ve Francii.

Francouzsky kuchar — veteran z valky v AlZirsku — byl vynikajicim mistrem svého cechu, varil
ve vybranych restauracich, jednou ve Svycarsku dokonce pfipravoval jidlo pro Charlieho
Chaplina. Pro nas film se rozhodl uvarit typicky francouzské jidlo — kohouta na viné.

Film je zaloZeny na analogii mezi varenim a bojem, zabéry vafeni asociuji zabéry valky. Pri
nataceni detailnich zabért vSak musi kameraman dlouho a peclivé nasvécovat scénu a vZdy
Je tfeba zabéry nékolikrat zopakovat. A tak jsme museli nékolikrat opakovat pfidavani kofeni,
flambovani, dosypani zeleniny, pricemz celkovy ¢as pfipravy dosahl 5 hodin. Vysledkem bylo
pfekofenéné a prevarené jidlo. PFfi nataceni nam tekly sliny, tésili jsme se na toho famdézniho

kohouta na viné a nakonec jsme se museli uskromnit chlebem s maslem.



Ale obrazky vznikly skute¢né pékné...“

VARIT PROTI SOBE

,KdyZz jsem film pripravoval, velmi jsem touZil svést dohromady kuchare, ktefi v priabéhu
valky varili proti sobé. V pribézich z druhé svétové valky to uz bohuzel kvili vysokému véku
nasich ucinkujicich nebylo mozné. Podafilo se nam vsak najit chorvatského kuchare, ktery
vafil pro své druhy, kdyZ bojovali v roce 1991 v Pakraci (chorvatsko-srbska oblast), a dvé
srbské kucharky — variace na druhé strané.

Jedna z nich fika: ,Na druhé strané, u Chorvatt, jsem méla Svagra. Ten mi po valce rekl:
Kmotra, my jsme vzdy védéli, kdy mas sluzbu v kuchyni. KdyZ jsi varila ty, vasi vojaci byli
spokojeni a najedeni a lip se soustredili, lip mifili a lip nas ostrelovali granaty.’

Kdyz jsem se ji zeptal, zda-li by byla ochotna vafit spole¢né s kuchafem z chorvatské strany,
vesele souhlasila. Nic proti nim nema, rada se s nim stfetne. Nas chorvatsky kuchar na nas
navrh smutné, ale rozhodné odpovédél: ,Nikdy bych nevafil spoleéné se Srby. Oni cely Zivot
vafili nam, az nam zavafrili. Nikdy.’

Mnoho lidi chape tuto kapitolu politicky, ja si vSak myslim, Ze tady se stfetly dva svéty a ne
dva narody. MuZsky svét, ktery je ochotny za idealy poloZit Zivot (bohuzel ¢asto radSi cizi nez
ten svdj vlastni), a Zensky svét, ktery se v prvé radé stara o nasyceni lidi — i kdyZ nepatri do

jejich kmene, tlupy, rodu, naroda.”



RECEPTY, KTERE MENILY DEJINY

SASLIK
pro rotu ruskych vojaku

Jedna men§i krava

10 I ¢erveného vina

10 | hroznové Stavy

12 kg rajcat

0,7 kg Cervené papriky
Spetka soli

CHLEB
pro 18 milioni némeckych vojaki

4 500 t mouky

1 350 t pekafského droZdi — to je takova smés na kvaseni z mouky, jina nez drozdi
3 600 t moucné smési

23 850 hl vody

54 t drozdi

157,5 t ,zakladni smési“

Spetka soli

LIVANCE
pro 11 miliona padlych ruskych vojaku

726 t hladké mouky
8 800 000 vajec

5 500 hl vody

6 600 hl miéka

55 t cukru

121 t masla

Spetka soli

CUKR
pro jedno rumunskeé dévcéatko

5 g cukru

OTRAVENY CHLEB
pro 1 000 zajatych esesakii

500 kg mouky

360 kg rezné mouky
40 kg pSenicné mouky
265 | vody



6 kg drozdi
8 larzenu
Spetka soli

MADARSKA KLOBASA
pro 120 000 sovétskych okupantu

40 t vepfového masa

800 kg mleté papriky / sladké
200 kg mleté papriky / palivé
120 kg ¢esneku

80 kg kminu / cely

24 km strev

Spetka soli

KOHOUT NA VINE
pro 500 000 francouzskych vojaku

100 000 kohoutt

50 t mrkve

170 t cibule

5,5 t esneku

200 000 kus( bobkoveého listu

bagrova IZice tymianu, hfebi¢ku, pepfe a soli
400 hl Marc de Bourgogne

200 000 lahvi burgundského ¢erveného vina
pul milionu baget

NAKLADANE HRIBY

pro 500 000 sovétskych okupantu
25 t ocisténych hribu

100 000 bobkovych listi

200 000 zrni¢ek nového koreni

400 000 zrnicek pepre

5,5 t cibule nakrajené na tenka kole¢ka
500 kg kfene

440 kg kminu

200 hl octa

500 hl vody

Spetka soli

TELECi MASO
pro 80 000 chorvatskych vojaku

75 t teleciho masa
50 t brambor

3,5 t cibule

25 hl oleje



1 600 kg vegety
1 240 kg éervené papriky
Spetka soli

PAPRIKAS
pro 74 000 srbskych vojaku

75 t vepfoveho masa

50 t brambor

3,5t cibule

25 hl oleje

1600 kg vegety

1240 kg Cervené papriky
Spetka soli

SCHNITZEL
pro 19 utopenych kamaradu

400 g vepfového masa
8 vajec

18 IZic mléka

20 dkg mouky

30 dkg strouhanky

4 dcl oleje

Spetka morské soli

POSLEDNI VECERE
pro marsala Tita

0,2 I masového vyvaru

0,3kg kufeciho masa bez kosti
0,3 kg brambor

0,06 kg masla

Spetka soli



O TVURCICH FILMU

Peter Kerekes$ — scénar, produkce, rezie

Narodil se 3. 4. 1973 v KosSicich.

Vlystudoval rezii na VSMU v ateliéru profesora Stanislava Parnického.

Vénuje se rezii dokumentarnich filma.

V souéasnosti vede spoleéné& s Markem Sulikem Ateliér dokumentarniho filmu na VSMU.

Ocenéni filmu Ladomirské morytaty a legendy

Cena UNESCO - A'L AFFICHE DU MONDE, Pafiz, 2000

GRAND PRIX U.R.T.l. na mezinarodnim festivalu v Monte Carlu, 2000

Stfibrna holubice na 42. mezinarodnim festivalu dokumentarnich a animovanych
filma Leipzig, 1999

Cena IG Media na 42. mezinarodnim festivalu dokumentarnich a animovanych filmu
Leipzig, 1999

Cena ekumenické poroty na 42. mezinarodnim festivalu dokumentarnich a
animovanych filma Leipzig, 1999

IGRIC za dokumentarni film v roku 1999

Cena slovenské filmové kritiky za rok 1998

Stfibrny kli¢ na mezinarodnim filmovém festivalu ART FILM Trencianské Teplice 1999
Velka cena ACADEMIA FILM OLOMOUC 1999

Cena za nejlepsi dokumentarni film na mezinarodnim festivalu "MEDIAVAWE" Gyor,
1999.

Cena za nejlepsi dokumentarni film na festivalu studentskych filma "ACKO",
Bratislava 1999

Grand Prix, cena firmy KODAK na festivalu studentskych filma "ACKQ", Bratislava
1999

Cena klubu slovenskych filmovych novinara na festivalu "ETNOFILM" Cadca 1998

Ocenenia filmu 66 sezén

NejlepSi  stfedoevropsky dokumentarni film na  mezinarodnim festivalu
dokumentarnich film Jihlava 2003, Ceska republika, ex aeqo s filmem Tomase

Hejtmanka ,Sentiment”



e  Kristian“, cena ¢eskych filmovych kritiki za dokumentarni film, udélena na
Febiofestu 2004

e Cena za nejlepsi film na festivalu DocAviv 2004, Tel Aviv, lzrael

e GRAND PRIX MEDIAWAVE 2004, Gyor, Madarsko

* Cena za nejlepsi euvropsky film na Syracuse International Film and Video Festival,
USA

¢ Cena slovenskeé filmové kritiky za dokumentarni film pro rok 2003

* Cena za nejlepsi film v kategorii ,, The view of the world“ na festivalu MOVIE EYE —
KINOGLAZ - International real cinema and TV festival, Tver, Rusko.

e  Zlaty Turoi“ — cena pro nejlepsi film na festivalu Etnofilm Cadca 2004, Slovenska
republika.

e Cena za nejlepsi rezii na festivalu dokumentarnich filma v Pamplone, Spanélsko

Martin Kollar - kamera

Narodil se v roce 1971 v Zilin&. Vystudoval kamerovou tvorbu na VSMU v Bratislavé. Vénuje
se dokumentarni fotografii, soustfedéné na kazdodenni Zivot v post-sovétskych zemi Evropy.
Od r. 1987 vystavoval v Domé fotografie v Popradu, Bratislavé, Praze, Ostravé. V r. 1999
ziskal stipendium pro mladé umélce Pépiniéres Européennes (Luxemburg). V r. 2001 vySla
kniha Kollarovych fotografii ,Obrazova sprava o stave krajiny — Slovensko 2001.“ Je
drzitelem mnohych vyznamnych mezinarodnich ocenéni z Francie, Némecka, Cech,
Japonska, Finska ad.

Jako kameraman se podilel na fiimech P. KerekeSe 66 sezon, Ladomirské morytaty
alegendy a Pomocnici, dale pak togil s R. Kirchhoffem (Hej, Slovaci!), Markem Sulikem

(Dobrovolnici), M. Strussem (V kocke) a dalSimi.

Marek Sulik — stfih

Narodil se vroce 1974 v Ziling. Absolvoval obor dokumentarni tvorba na FTF VSMU v
Bratislavé, v ro€niku Prof. Du8ana Hanaka. Ve své tvorbé se vénuje zejména socialnimu
dokumentarnimu filmu. V roce 2005 ziskal na Mezinarodnim filmovém festivalu FEBIOFEST
ocenéni ZENTIVA - cena pro mladého filmafe. Na filmech spolupracuje téZ s neziskovymi
organizacemi (Media 3, Navrat, IVO, Ob&an a demokracia...)

Vedle rezijni prace se podili na tvorbé film( i jako kameraman a stfiha¢. Je koordinatorem
projektu SFU Rodinné archivy, jehoz cilem je sesbirani, digitalizace a zpracovani

amatérskych zaznamd, které byly natocené v prlibéhu minulého stoleti na uzemi Slovenska.



Vybér z filmografie — reZie: Kedysi bolo vsetko inak, 1988; Nechcené deti, 1999;
Dobrovolnici, 2001; Sedem magickych rokov, 2005; Cesta Magdalény Robinsonovej, 2008
Strih: 66 sezdn, Pomocnici, Jak se vafi déjiny (r. Peter Kereke$), O dvoch fudoch (r. Vanda

Raymanova), Kazdodenna pasa (r. Martin Snopek)

Marek Piacek — hudba

Absolvoval studium kompozice na Hudebni a tane¢ni fakulté pod pedagogickym vedenim llji
Zeljenky, ktery ho podporoval v zajmu o experimentalni tvorbu. Piacek je ¢lenem Orchestru
Pozon Sentimental, spolupracoval s hudebnimi skupinami Tulen, VENI ensemble, VAPORI
del CUORE, Son-Drian, Upokojenci, Pink Big Pig, a Gourounaki. Jeho tvorba je uvadéna na

mnohych prestiZznich kulturnich akcich doma i v zahranici.

Producenti projektu: PETER KEREKES s.r.0., Peter Kereke$, Slovensko
MISCHIEF - FILMS Wien — Ralph Wieser a Georg Misch,
Rakousko

NEGATIV s.r.o. Ceska republika

ORF
Ceska televize

Slovenska Televizia

Film podporili: Vienna Film Fund
Austrian Film Funds
Ministerstvo kultury SR
Statni fond pro rozvoj kinematografie

MEDIA program
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